
E M O T I O N 
 
 
 

Amuse Bouches 
 

AusternperleR | Bergamotte 
Grüner ApfelO 

Gurke | Dill | BoqueronesD 

Rindertatar | Schwarzer KnoblauchO 

Bacalhau BrandadeD | Kichererbsen 
Oktopus GallegaR 

EntenleberO/G | Mango | Lakritz 
Chicken Piri-Piri 

GambastortillaB/A 

 
 

Brot 
 

FocacciaA | Mediterrane BüffelbutterG | MortadellaO 

GrissiniA | Lardo | Oregano 
Grüne OliveO | VermouthO | Salzzitrone 

 
 

Menü 
 

LirioD | Tomate | BlumenkohlG | Avocado 

Mariposa AnchoviesD | Büffel BurrataG | BirneA 

JakobsmuschelR/A | Olivenöl SudO/A | Ananas | Salicornia 

Atlantik HummerB | SellerieL | Champagner SauceO | Imperial KaviarD 

KabeljauD | Kräuter SudL | MuschelnR 

Iberico SecretoO | MeeresfrüchteR | ChorizoO/A | Perlzwiebel | DijonsenfM 

 
 

Dessert 

SangriaO | Weißer PfirsichC/F 

Frozen JoghurtG | Weiße Schokolade | HimbeereA 

 
 

Petit Four 
 

MI Crema CatalanaA/G/C 

BrownieA/C | Feige | Cassis 
Mocca MacaronE/G/C | Tonic | Pinienkerne 

Bananen BonbonG 

Tirami TUG/A/C 

 
 

Menü 190 € - Weinbegleitung 120 € 
 
 
 

A=Gluten B=Krebstiere C=Eierzeugnisse D=Fisch E=Nüsse 
F=Soja G=Milchprodukte H=Schalenfrüchte L=Sellerie M=Senf 

N=Sesam =Schwefeldioxid P=Lupinen R=Weichtiere  
 
 



G A R T E N 
 
 
 

Amuse Bouches 
 

Austernblattperle | Bergamotte 
Grüner ApfelO 

Gurke | Dill 
Tapenaden CremeO | Schwarzer KnoblauchO 

EidotterC | Champignon | Kartoffel 
Pan Con TomateA 

Safran CremeG | Mango | Lakritz 
Cima di Rapa | Queso Manchego | Olivenöl Kaviar 

Mediterrane TortillaA 

 
 

Brot 
 

FocacciaA | Mediterrane BüffelbutterG 

GrissiniA | Oregano 
Grüne OliveO | Vermouth | Salzzitrone 

 
 

Menü 
 

Büffel BurrataG/A| Wassermelone | Ochsenherz Tomate | Olivenöl Kaviar  

Spitzpaprika | ZiegenkäseG | Kalamata Olive 

Artischocke | Olivenöl SudO/A | Kapernblätter 

AubergineO | Parmesan 36 | Basilikum 

Amalfi Zitronen RisottoG | ZucchiniblüteA | Spirulina 

Tortellini CarbonaraA/C | Pfifferlinge | Trüffel | Brie de MeauxG 

 
 

Dessert 

SangriaO | Weißer PfirsichC/F 

Frozen JoghurtG | Weiße Schokolade | HimbeereA 

 
 

Petit Four 
 

MI Crema CatalanaA/G/C 

BrownieA/C | Feige | Cassis 
Mocca MacaronE/G/C | Tonic | Pinienkerne 

Bananen BonbonG 

Tirami TUA/G/C 

 
 

Menü 190 € - Weinbegleitung 120 € 
 
 
 

A=Gluten B=Krebstiere C=Eierzeugnisse D=Fisch E=Nüsse 
F=Soja G=Milchprodukte H=Schalenfrüchte L=Sellerie M=Senf 

N=Sesam =Schwefeldioxid P=Lupinen R=Weichtiere  

 


